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Porto Sentido By Chefe Cordeiro
Finalmente, o restaurante do chef abriu na cidade

Nioha ca truques. Se ha alguém
que seorgulha dassuasorigenséo
chefe José Cordeiro—chefeassim
mesmo,a portuguesa e com “e” no
fim. Filho de transmontanos, éno
Norte que tem as suasraizes. Por
iss0,a abertura de um restaurante
no Portondo podia fazer mais
sentido.

O Porto Sentido by Chefe
Cordeiro inaugurouem Margo,
no piso térreo da Ordemdos
Engenheiros, na Baixa. Onomeé
inspiradondoséna ligacio queo
chef tema
cidade, como
namusica
homénima

de Rui Veloso, queochef quer
“atocar todosos diasno
restaurante”, diz.

No que toca aos comes,
acozinhadeinspiracio
internacionalestana

baseda carta, que é

vasta, variada e tenta
“chegaratodaa gente”,
esclarece. Massdoos
pratos portugueses,

portugueses, comad
opeixede
Matosinhos,
Angeirase
Afuradaea
carne i

feitos com produtos &

de Tras-os-Montes, que estioem
maioria, Clarissima.

Salada de queijo de cabra com
tomate, azeite e manjericio, salada
de figados deaves na frigideira,

comuvas, tostas ealfacese
mexilhdes em molhode

tomatee Alvarinhosio

algumas dasentradas
domenu. Nos pratos, as
estrelassio o bacalhau, o polvo,

& Jastripasamodado Porto que

“ndopodiam faltar” ea posta
de vitela, entre outros.
A sobremesa, a
portugalidade continua. O

pudim & Conde da Praia, parecido
como Abade Priscos, mas mais
leve, eoleite creme queimado
540 duas das sobremesas
mais fortesda carta. Eos
precos? Rondam os 25€,
mas haum pratoao
almoco de segunda a sexta
a7,90€ouummenua 12,50€
comsopa, pratoebebidaou
prato, sobremesa e bebida.
Eespagopara uma francesinha
nomeio de tantas opgdes? Ainda
ndo. Mas so precisa de esperar...o
chef garante que éuma ideia para
ofuturo. Ali4s, um futuro que se
avizinha promissor: em breve, José
Cordeiroabrird uma marisqueira
gourmet em (Gaia, a Blini.

Porto Sentido by
Chefe Cordeiro

R Rodrigues Sampaio, 133
(Baixa). 22 318 99 46. Seg
12.00-14.30; Ter-Qui 12.00-
14.30/ 19.00-22.45; Sex-
Séb 12.00-15.00/ 19.00-
23.30; Dom 12.00-15.00.
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