Engenharia Alimentar

Regulamento dos Atos EEPA N1 N2 Sénior Conselheiro Especialista
1. PROJETO, PROCESSO E PRODUTO*
1.1.Concego, planeamento, execugao e fiscalizagio de projetos de pi is para de géneros € de alimentos para animais e otimizagZo de projetos existentes, bem
como i de produtos ali
1.1.1. Concecao ® ® ®
1.1.2. Planeamento ® ® ® ®
1.1.3. Execugdo ® ® ® ® ®
1.1.4. Fiscalizagao ® ® ® ®
1.2.Partici no i i de industriais de géneros alimenticios e de alimentos para animais
1.2.1. Licenciamento ® ® ® ®
1.3.Gestao operaci do processo do apr (matérias primas, matérias subsididrias, aditivos e materiais de embalagem e acondicionamento) a distribuig&o, incluindo esta Gltima
1.3.1. Pequena empresa ® ® ® ® ®
1.3.2. Média empresa ® ® ® ®
1.3.3. Grande empresa ® ® ®
1.4.Desenvolvimento de produtos, elaborag3o de fichas técnicas de especificagao de matérias-primas, de matérias subsidiérias, de aditivos, materiais de sistemas de e de ac
de géneros alimenticios e de alimentos para animais e de produto acabado
1.4.1. Pequena empresa ® ® ® ® ®
1.4.2. Média empresa ® ® ® ®
1.4.3. Grande empresa ® ® ®
1.5.Elaborag&o da informag&o de rotulagem e outras informagdes ao consumidor
1.5.1. Pequena empresa ® ® ® ® ®
1.5.2. Média empresa ® ® ® ® ®
1.5.3. Grande empresa ® ® ® ® ®
2. GESTAO DA QUALIDADE E SEGURANGA DOS ALIMENTOS**
2.1.Conceglo, planeamento, gestdo e validagao de sistemas de qualidade e de seguranga dos géneros alimenticios e alimentos para animais (incluindo food defense e food fraude)
2.1.1. Concecao ® ® ®
2.1.2. Planeamento ® ® ® ®
2.1.3. Gestao @ @ @ @ @
2.1.4. Validagao ® ® ® ®
2.2.Validag&o da conformidade de matérias-primas, matérias subsidiérias, aditivos e materiais de e géneros eali para animais
2.2.1. Validagao | ‘ ® ‘ ® ‘ ® ‘ ® | ®
2.3.Definigdo do perfodo de vida Gtil de géneros alimenticios e de alimentos para animais.
2.3.1. Definigao | ‘ ® ‘ ® ‘ ® ‘ ® | ®
2.4.Elaboragso e gestdo de planos de gestéo da qualidade, de higiene e seguranga dos alimentos em todas as atividades com eles relacionadas
2.4.1. Elaboragao ® ® ® ® ®
2.4.2. Gestao @ @ @ @
2.5. Avaliagao e implementagéo de
certificagdes no ambito da
sustentabilidade, com impactos no ® ® ® ®
desenvolvimento e na produgao de
produtos alimentares

3. AUDITORIA NA AREA ALIMENTAR (PROJETO, PROCESSO E PRODUTO)

3.1.Auditorias da qualidade, de seguranga alimentar, de boas préticas de fabrico, de avaliagdo do estado de implementag&o de requisitos de normas internacionais de qualidade e de seguranga alimentar

3.1.1. Auditorias | |

3.2. Realizag4o de peritagens e pareceres periciais

3.2.1. Peritagens e pareceres | ‘

4. REGULAMENTAGCAO E NORMALIZAGAO E INSPECAO

4.1.Ativi de apli de

e/ou normas que exijam a interveng&o de técnicos com formag&o na drea da Engenharia Alimentar

4.1.1. Desenvolvimento de atividades
de aplicagao

4.2. Atividades de inspegao,
fiscalizagao, peritagem e auditoria
relativas a avaliagdo do cumprimento de
regulamentag&o, que exijam a ®
intervengao de técnicos com formagao
especifica na area da Engenharia
Alimentar

4.3. Atividades de administracao
publica em éreas da Engenharia ®
Alimentar

* Ato proprio a regular pelo Colégio de Engenharia Alimentar

** Ato proprio a regular pela Especializagédo em Qualidade e Seguranga dos Alimentos




